
Le whisky Niwakami, dont le nom signifie « 

Jardin des Dieux » en japonais, puise son 

essence au cœur d’un terroir d’exception, 

au pied du Mont Fuji. Cet environnement 

préservé, composé de forêts majes-

tueuses, de rivières cristallines et d’un air 

pur, confère à ce whisky son caractère 

unique et son équilibre naturel. Élaboré 

avec soin, il incarne à la perfection l’harmo-

nie entre tradition japonaise, innovation 

technique et respect de la nature.

TEMPÉRATURE DE  SERVICE  :
 
Servir de préférence entre 16°C et 18°C 
pour apprécier toute la subtilité de ses 
arômes et la finesse de sa texture.

DÉGUSTAT ION
Le nez s’ouvre sur des notes délicates de 

fumée, de vanille et de boîte à cigares, 

portées par une subtile touche boisée. 

En bouche, la texture est douce et 

légère, marquée par une fine influence 

tourbée et des arômes de céréales et de 

fruits secs. L’ensemble offre une harmo-

nie parfaite entre rondeur et fraîcheur. 

La finale, élégante et persistante, dévoile 

une agréable douceur vanillée et une 

légère empreinte fumée, signature des 

whiskies japonais de caractère.
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