
Ce Blended de trois ans  d’âge est élaboré à partir 
d’une sélection précise de malts d’orge, distillés dans 
les eaux profondes et pures d’une source en Occita-
nie et assemblés avec soin pour restituer la force et le 
caractère gascons. À l’image du «gal» (le coq) qui 
choisit une nourriture variée et complémentaire, 
c’est l’assemblage qui fait toute la force et le caractère 
de ce whisky gascon. Il est distillé et assemblé dans le 
Gers, puis a�né en fûts de chêne français. Com-
plexe, Lou Gal est un vrai whisky de dégustation.

TEMPÉRATURE DE  SERVICE  :
 
La température idéale est : 18°C à 20°C.

DÉGUSTAT ION
Sa robe est d’un ambré profond.

Au nez on retrouve des notes de vanille et de 
fruits secs (amandes et noisettes).

En bouche, le boisé enrobe la douceur du caramel 
mou et de l’abricot. Partez dans les sous-bois à la 
découverte de saveurs intenses 
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