Le whisky Lou Gal Bio est un spiritueux d'exception
issu des terres francaises, ou tradition et innovation

se rencontrent.

Wine & Spirit Ce whisky biologique se distingue par son respect de
I'environnement et ses ingrédients de qualité supé-
rieure, cultivés sans pesticides ni engrais
chimiques. Vieilli en f(ts de chéne soigneusement
sélectionnés, Lou Gal Bio offre un profil aromatique
riche, mélant des notes de vanille, de fruits secs et de

caramel.

Idéal pour les amateurs de whisky soucieux de la

qualité et de la durabilité, il incarne le savoir-faire

DEGUSTATION

Le nez souvre sur des ardbmes céréaliers et maltés,
complétés par des touches de fleur seche, de fruits

a coque et de vanille douce.

La bouche est ronde et souple, avec des saveurs

de malt grillé, miel, caramel et fruits secs.

La finale est longue et élégante, marquée par des
notes boisées, vanillées et maltées. Une subtile
fraicheur  persistante  accompagne chaque

gorgée, rappelant la pureté des ingrédients bio et

la finesse de I'assemblage.
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TEMPERATURE DE SERVICE :

La température idéale est : 18°C a 20°C.
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